
Partenaires :

Dossier
de presse
2 0 2 3

1

Le Mondial des Vins Blancs Strasbourgwww.mondial-vins-blancs.com

Manifestation
organisée par : 

Le Mondial des Vins Blancs Strasbourg
www.mondial-vins-blancs.com

Dossier
de presse
2 0 2 3

Frédérique PIERRÉ - FéComSi : 
France & Monde /   : +33 (0) 6 47 94 54 38
frederique@comsi-france.com

PRESSE

CONCOURS  
Christine COLLINS : 

 : +33 (0) 6 31 34 40 75
ccollins@strasbourg-events.com

MASTERCLASSES
Julie REISSER : 

 :  +33 (0) 7 81 77 66 60
jreisser@strasbourg-events.com

CONTACTS - ORGANISATION

édi$on 2024

e2626

Bérangère LAVOILLOTTE

blavoillotte@strasbourg-events.com
(0) 6 07 56 81 82

THE World White Wine Contest



Le parrain de l’édition Serge Dubs

Le concours

Les juges

Le programme 

Les témoignages des Lauréats 2022

Invitation renouvelée pour le vin orange

Les coups de cœur du 25e anniversaire

L’OIV : Un patronage prestigieux !

VINOFED

L’Union de La Sommellerie Française

L’Union des Œnologues de France 

Les partenaires - écoles

Le CIVA - le SYNVIRA

L’ANEV

Nouveaux partenariats

3

4

5

6 - 12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

22

23

24 - 25

26 - 27

Le Mondial des Vins Blancs 
Strasbourg - Édition 2023

LE CONCOURS

LES MASTERCLASSES NOUVEAUTÉ

Partenaires :

Dossier
de presse
2 0 2 3

2

Le Mondial des Vins Blancs Strasbourgwww.mondial-vins-blancs.com

Manifestation
organisée par : 

S O M M A I R E

Édition 2024

2024

Le Parc des Expositions, nouvel écrinLe Parc des Expositions, nouvel écrin

Le SYNVIRA

Partenariats reconduits

5 sessions

Les chiffres : Blancs & Bulles du monde

2023

de la 26e édition

 VINOFED : Une fédération mondiale

Le Concours

Les Juges

Le Programme

L’Union de la Sommellerie Française

Les Partenaires - Écoles

L’ANEV

 L’OIV : un patronage prestigieux

 Les coups de coeurs de la 26e édition

 Invitation renouvelée pour le vin orange

 Les témoignages des lauréats 2023

Le Parc des Expositions, nouvel écrin

Invitation renouvelée pour le vin orange 

Partenariats reconduits

La provenance des juges experts 6

7

8

9

10

11

12

12

16

17

18-19

20

13

15

14



Partenaires :

Dossier
de presse
2 0 2 3

Le Mondial des Vins Blancs Strasbourg  
Édition 2023
Le seul concours au monde entièrement dédié à toute la diversité 
des vins blancs organisé sous le patronage de l’Organisation 
internationale de la Vigne et du Vin et membre de VINOFED.

UNE DIMENSION INTERNATIONALE
Depuis 25 années le concours n’a cessé de s’enrichir par la participation croissante 
des vignerons des 5 continents et de juges tout aussi experts qu’internationaux.

À l’occasion du quart de siècle du Mondial, les organisateurs ont innovent et 
proposent de célébrer 3 coups de coeur parmi :

  Les premières participations 
  Les cépages autochtones 
  Les vins blancs avec macération (vins orange)

DATES & LIEU
Le concours se tiendra les samedi 15 et dimanche 16 avril au Palais de la 
Musique et des Congrès de Strasbourg, endroit idéal pour mettre en valeur un 
tel événement avec une salle spécialement aménagée pour Le Mondial des Vins 
Blancs Strasbourg.
Le concours sera agrémenté de Masterclasses les dimanche 16 et lundi 17 avril.

12 CATÉGORIES DE VINS BLANCS EN COMPÉTITION

• 12 trophées « vin sec » pour le vin tranquille de 0 à 4g de sucres résiduels ayant 
obtenu la meilleure note dans chacune des 12 catégories

• Le prix VINOFED pour le vin sec de 0 à 4g qui aura obtenu la meilleure note au 
Concours.

• Le Grand Prix du Jury pour le vin toutes catégories confondues qui aura 
  obtenu la meilleure note du Concours.

RÉSULTATS
Les résultats seront en ligne le 25 avril à partir de 18h sur le site internet : 
mondial-vins-blancs.com

1. Chardonnay
2. Chenin
3. Gewurztraminer 
4. Muscat

5. Pinot Blanc
6. Pinot Gris
7. Riesling
8. Sauvignon

9. Sylvaner
10. Viognier
11. Autres cépages blancs
12. Assemblages blancs
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Coup de coeur parmi les effervescents

Depuis 26 années le concours n’a cessé de s’enrichir par la participation croissante 
des vignerons des 5 continents et de juges tout aussi experts qu’internationaux. 

dimanche 17 et lundi 18 mars 2024 dans la nef du 
du tout nouveau Parc des Expositions ,

Après le concours, des Masterclasses sont proposées les mardi & mercredi 19-20 mars.

lundi 25 mars à partir de 18h sur le site internet :

A l’occasion des 25 ans du concours, les organisateurs ont innové en proposant 
3 coups de coeur. Ils sont de retour avec une nouveauté bien pétillante :

- NOUVEAUTÉ
Coup de coeur parmi les premières participations

Coup de coeur parmi les vins blancs avec macération (vins orange)

Les résultats seront en ligne le

Le concours se tiendra les matinées des dimanche 17 et lundi 18 mars au coeur de la 
nef du tout nouveau Parc des Expositions, endroit idéal pour mettre en valeur un tel
événement avec une salle spécialement aménagée et équipée pour l’occasion.

Nouveau

L’ensemble des résultat sera en ligne le lundi 25 mars à partir de 18h00
sur le site mondial-vins-blancs.com 
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En 2021, pour l’ensemble de sa remarquable carrière il reçoit le 1er prix Gérard Basset, 
un prix créé par l’Association de la Sommellerie Internationale (ASI)

En 2022, il est Grand Maître de la Confrérie Saint-Etienne d’Alsace. 

Les organisateurs sont d’une part très reconnaissants envers Serge Dubs de sa 
fidélité au grand rendez-vous du Mondial et d’autre part honorés qu’il soit le premier 
parrain officiel qui plus est pour la 25e édition du concours.

En plus de la Présidence de table de jurys, Serge Dubs n’a jamais manqué au cérémonial 
du vin de mise en bouche. C’est toujours un moment solennel et très important. Serge 
Dubs commente le vin, ce même vin qui permet le processus d’étalonnage d’une part 
et le lancement de la compétition d’autre part.

Le parrain du 25e anniversaire
Monsieur Serge DUBS 
Meilleur sommelier du monde 1989

En 1972, Serge Dubs débute à 19 ans  à  
l’ « Auberge de L’Ill » d’Illhaeusern en Alsace, 
restaurant 2 étoiles au guide Michelin de Marc 
et Paul Haeberlin.  En 1976, il devient maître 
sommelier à l’Auberge de l’Ill où il officie 
toujours.

En 2004, il devient le Président de l’UDSF 
(Union de la sommellerie française) et est 
Vice-président Continent Européen de l’ASI 
(Association de la Sommellerie Internationale).

Lauréat de la Bretzel d’Or en 2020 catégorie 
œnologie, il est le meilleur des Ambassadeurs 
des vins d’Alsace. Il a rédigé deux ouvrages 
de référence et créé un verre spécifique pour 
les vins d’Alsace qu’il promeut dans le monde 
entier. Il guide et inspire la jeune génération 
de sommeliers. 
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• 1974 et 1976 - Meilleur sommelier d’Alsace.
• 1978 et 1980 - Vice-champion de France des sommeliers.
• 1983 - Meilleur sommelier de France.
• 1988 - Meilleur sommelier d’Europe et vainqueur du concours Master of Port.
• 1989 - Meilleur sommelier du monde et Maître Sommelier de l’UDSF.
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Conçu par l’architecte japonais Kengo KUMA
Inauguré en 2022, le Parc des Expositions (PEX) 

Le PEX accueillera pour la première fois le concours international, 
Le Mondial des Vins Blancs Strasbourg en sa nef spécialement 
aménagée pour l’événement.
Le nouveau Parc des Expositions se compose de 5 halls modulables 
répartis sur 20 000 m2, auxquels s’ajoutent des espaces annexes et 
les extérieurs.

Le concours en  lien avec le salon professionnel EGAST
1er salon de la gastronomie & CHR du Grand EST
Lors du salon égast en 1998, Le Mondial est né sous sa première 
dénomination de concours monocépage « Riesling du monde ». 
C’est donc une sorte de retour aux sources qui s’effectuera en 
2024 puisque les 2 manifestations se tiendront en même temps et 
côte à côte au sein du PEX. 

En effet, égast, 1er salon professionnel des métiers de bouche 
dans le Grand Est, la biennale de l’Équipement, de la 
Gastronomie, de l’Agroalimentaire, des Services et du Tourisme, 
19ème édition se déroulera également du 17 au 20 mars 2024.
Point de convergence des acteurs régionaux du Grand Est de la 
gastronomie et des professionnels du food service, égast est 
reconnu parmi les leaders des salons professionnels des métiers 
de bouche en France.

Cette année, égast fait la part belle à l’Europe à travers la 
présence de Chefs des Chefs d’Etats représentant la France, 
Monaco, le Danemark, le Luxembourg, les Pays-Bas et la Suisse.

Le Parc des Expositions, nouvel écrin

Egast où tout a commencé

photo exterieure
Visuel EGAST 
+ plan hall et Nef

Le Mondial
des Vins Blancs Strasbourg

Le salon égast
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Le concours   
Son déroulement

Les règles imposées pour la dégustation 
des échantillons sont extrêmement rigoureuses 
et ne peuvent laisser planer aucun doute.

Les critères sont très précis :

• L’aspect visuel
• L’aspect olfactif
• L’impression au palais
• L’impression d’ensemble
• La typicité du produit

Tous ces critères sont repris et enregistrés par un procédé numérique à l’aide 
d’une tablette électronique.

Le Mondial des Vins Blancs Strasbourg sollicite des professionnels en provenance 
du monde entier (voir le trombinoscope), issus des métiers du vin (oenologues, 
sommeliers, cavistes, vignerons, journalistes professionnels,…). La crème de la 
crème en matière de Jury professionnel sera à nouveau réunie à Strasbourg.

Ces dégustateurs sont sélectionnés selon leurs compétences et leurs expériences. 
Nombre d’entre eux sont également experts auprès d’autres concours 
internationaux patronnés par l’OIV.

Les 10 tables de dégustation sont composées de la manière suivante :
Table de 5 à 7 personnes
Une majorité d’étrangers sera présent par table. 

Chaque matin, il y aura 3 sessions de dégustation, commençant par un vin de 
mise en bouche à 8h30.
Autour de 10 tables, les 70 juges nationaux et internationaux débattront autour de 
700 échantillons de vins blancs différents pour décerner les notes.

Un maximum de 30% des vins pourront être médaillés.
• Minimum 93 points sur 100 = Médaille Grand Or
• Minimum 89 points sur 100 = Médaille d’Or
• Minimum 85 points sur 100 = Médaille d’Argent

5

Le Mondial des Vins Blancs Strasbourgwww.mondial-vins-blancs.com

Manifestation
organisée par : 

2024

Une majorité de juges étrangers sera présente par table.

Sur le nouveau visuel 20224 des médailles, nous arborons avec fierté la 
mention VINOFED célébrant ainsi nos 10 années d’adhésion à la Fédération

Visuel médailles

Minimum 93/100 = Grand Or
Minimum 89/100 = Or
Minimum 85/100 = Argent

Sur le nouveau visuel 2024 des médailles, nous arborons avec fierté la

Chaque matin, il ya aura 3 sessions de dégustation commençant par un vin de mise en 
bouche à 8h30.



Partenaires :

Dossier
de presse
2 0 2 3

Les Juges
Pour le 25e anniversaire, nos juges experts redoublent de motivation :

1. Afrique du Sud
2. Allemagne
3. Angleterre
4. Argentine
5. Australie
6. Belgique
7. Canada
8. Chili
9. Colombie

10. Espagne
11. France
12. Grèce
13. Italie
14. Japon
15. Luxembourg
16. Malaisie
17. Norvège
18. Pays-Bas

19. Portugal
20. République Tchèque
21. Roumanie
22. Slovaquie
23. Suisse
24. Ukraine
25. USA

25 nationalités  
   seront réunies 
         à Strasbourg
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19. Portugal
20. République Tchèque
21. Roumanie
22. Slovaquie
23. Suisse
24. Ukraine
25. Uruguay
26. USA

10. Espagne
11. France
12. Grèce
13. Italie
14. Japon
15. Luxembourg
16. Malaisie
17. Norvège
18. Pays-Bas

1. Afrique du Sud
2. Allemagne
3. Angleterre
4. Argentine
5. Australie
6. Canada
7. Chili
8. Chine
9. Colombie

Liste complète des juges experts à retrouver en ligne dès le 10 marsListe nominative des juges en ligne à partir de 10 mars
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Le Programme

SAMEDI 15 AVRIL
8h30 : Arrivée des jurys au Palais de la Musique et des Congrès.  
Accès par l’entrée Schweitzer et liste de présence. Installation en salle Etoile.

9h - 12h30 : Le concours : briefing des Jurys, vin de mise en bouche commenté 
par Serge Dubs, Meilleur Sommelier du monde 1989

13h : Déjeuner au Palais des Congrès

14h15 - 18h30 : Quartier libre

19h30 : Choucroute alsacienne traditionnelle au centre ville

DIMANCHE 16 AVRIL
8h30 :  Arrivée des jurys au Palais de la Musique et des Congrès. 
Accès par l’entrée Schweitzer et liste de présence. Installation en salle Etoile.

9h - 12h30 : Le concours : briefing des jurés, vin de mise en bouche, commentaire 
& Dégustation

13h : Déjeuner au Palais de la Musique et des Congrès

14h - 18h30 : MASTERCLASSES du 25e anniversaire

LUNDI 17 AVRIL
9h30 - 18h30 :  MASTERCLASSES

12h30 : Annonce 
 - LE GRAND PRIX DU JURY 
 - LE PRIX VINOFED  
 - LES TROPHÉES « VINS SECS »
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DIMANCHE 17 MARS

LUNDI 18 MARS

MARDI 19 et 
MERCREDI 20 MARS

8h30 : Arrivée des jurys au PEX - Accueil - sécurité - badges
9h00 - 12h30 : Le concours : briefing des jurys, 
vin de mise en bouche commenté par Serge Dubs, Meilleur Sommelier du monde 1989

13H00 - 14h15 : Buffet froid salle événementielle du PEX

14h30 - 15h00 : Moment de convivialité avec Nathalie Kaltenbach, Présidente de l’ADT 
(Agence du Développement et du Tourisme Alsace)
15h00 - 16h00 : Rencontre des jurys avec les exposants du salon professionnel égast

Masterclasses à raison de 5 sessions, vins tranquilles et pétillants seront au rendez-vous !
Voir programme pages 24-25

Les Masterclasses sont gratuites et ouvertes aux jurys du Mondial, à la presse et aux médias, 
aux étudiants en cursus viti-viniques et gastronomiques, aux exposants et visiteurs d’égast.

8h30 : Arrivée des jurys au PEX - Accueil - sécurité - badges
9h00 - 12h30 : Le concours : briefing des jurys, 
vin de mise en bouche commenté par Serge Dubs, Meilleur Sommelier du monde 1989

13H00 - 14h15 : Déjeuner salle événementielle du PEX

 
16h30 - 17h00 : Cérémonie de remise des prix spéciaux 2024 Hall 4, salon égast,
animation par Nicolas RIEFFEL, agitateur gastronomique et sommelier de formation 

 Masterclasses à raison de 5 sessions, vins tranquilles et pétillants seront au rendez-vous !
Voir programme pages 24-25
Les Masterclasses sont gratuites et ouvertes aux jurys du Mondial, à la presse et aux médias,
aux étudiants en cursus viti-viniques et gastronomiques, aux exposants et visiteurs d’égast.

MARDI 19 et
MERCREDI 20 MARS

16h30 - 17h00 : Cérémonie 
Remise des prix séciaux du Mondial
Hall 4, salon égast
Animation par Nicolas RIEFFEL,
Agitateur gastronomique et sommelier 
de formation
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Des vignerons audacieux témoignent

Trophée Vin Sec 2022 
Catégorie autres cépages 
« C’est sensationnel et incroyable que Château 
Mercian ait reçu le Trophée Vin Sec du concours 
international de vins aussi prestigieux.

Je suis extrêmement heureux et fier de leur 
réalisation sans précédent, et j’espère que plus 
de viticulteurs japonais suivront leurs traces 
et défieront cette prestigieuse compétition 
internationale. »
Toshio UENO

_Ambassadeur de la cuisine japonaise (ministère de l’Agriculture, 
des Forêts et de la Pêche) 
_Ambassadeur de Yamanashi (Gouvernement préfectoral de 
Yamanashi) 
_Instructeur exécutif et vice-président de Sake School of America

Château Mercian, Katsunuma Yamanashi - Japon 
Vin primé : Koshu gris de gris 2020 
www.chateaumercian.com

Trophée Vin Sec 2022  Catégorie Riesling
« Décrocher une médaille, un trophée au Mondial c’est positionner sa maison dans la profession. C’est vu et c’est lu en France comme à l’international.  

C’est un concours, fiable, certifié avec une organisation rigoureuse, des juges de qualité et des concurrents prestigieux. » 
Christophe BOTTÉ, Directeur Général de la Cave du Roi Dagobert, Traenheim - France   Vin primé : AOC Alsace Riesling Racines et Terroirs 2020 www.cave-dagobert.fr

 

Le Grand Prix du jury 2022 
et médaille GRAND OR 
« Le Mondial des Vins Blancs Strasbourg 
bénéficie d’une excellente réputation et nos 
clients sont très attentifs aux médailles de ce 
concours.

Un tel score témoigne de la qualité de nos vins. 
C’est aussi un coup de chapeau à l’ensemble de 
notre région de Tokaj, dont beaucoup ignorent 
qu’elle est située sur le territoire de deux pays, la 
Hongrie et la Slovaquie. »

Jaroslav OSTROŽOVIČ, directeur du Domaine 
Ostrožovič, Veľká Tŕňa - Slovaquie  
Vin primé : Muskat zlty, slamovy, Saturnia 2018 
www.ostrozovic.s

94,57 
POINTS

Le Prix Vinofed 2022 
« Gagner ce trophée a été l’un des plus grands 
moments du parcours de DAVINUS. 

Le meilleur vin sec du concours  et qui plus est, 
avec le cépage Gewurztraminer et en Alsace ? 
C’est comme un rêve pour nous. Surtout quand 
c’est le premier Tramín sec que nous élaborons 
qui est récompensé! 

De plus, nous avons doublé nos ventes ! »

Miroslav MAJER CEO de Davinus, Prague 
République Tchèque 
Vin primé : Tramin Cerveny pozdni sber 2020
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témoignages plaquette 2024
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Invitation renouvelée pour le vin orange 
Un vin orange, c’est un vin blanc avec macération

En voici la définition par l’OIV-ECO 647-
2020 : 
«Vin blanc issu de la fermentation 
alcoolique d’un moût au contact prolongé 
de marc de raisin, incluant les pellicules, 
la pulpe, les pépins et éventuellement les 
rafles.»

PRESCRIPTIONS DU VIN ORANGE : 
a) L’élaboration se fait exclusivement à partir 
de variétés de raisins blancs ; 
b) la macération est réalisée au contact de 
marc de raisin ; 
c) la durée minimale de la phase de 
macération est de un mois ;
d) le « vin blanc avec macération » peut 
être caractérisé par une couleur orangée-
ambrée et un goût tannique».

De nombreux domaines se sont lancés dans cette aventure et les winelovers sont de 
plus en plus séduits par cette déclinaison orange.
Il est donc juste que les vignerons puissent faire évaluer sérieusement leurs produits et 
que les consommateurs puissent eux aussi s’y retrouver.

À l’occasion du 25e anniversaire un coup de    sera décerné 
parmi les vins blancs avec macération en compétition
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2024

26

En 2024, c’est le domaine ukrainien SHABO 
qui a remporté à la fois une médaille d’or et le 
coup de coeur du vin orange avec 
CHARDONNAY KHALETY TM LIMITED 
EDITION / 2017 

Pour la 26e édition le jury attribuera 
un coup de coeur
du meilleur vin orange

Pour la 26e édition, le jury attribuera 
un coup de coeur parmi les vins orange

En 2024, c’est le domaine ukrainien SHABO qui a remporté 
à la fois une médaille d’or et le coup de coeur du vin orange 
avec CHARDONNAY KHALETY TM LIMITED EDITION / 2017

9
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Les coups de  de la 25e édition
Le propre de notre concours a toujours été de capter et de mettre en 
lumière les tendances et la dynamique des vignerons de la planète

Cette année pour fêter notre quart de siècle, en plus des distinctions Le Grand Prix du 
Jury, les trophées (VINOFED & meilleur Vin sec par catégorie) et médailles (Grand Or, Or, 
Argent),

3 coups de coeur seront décernés

le coup de coeur   cépage autochtone
D’aucuns parleront de retour aux sources, aux racines profondes après ces deux 
années hors normes, dans tous les cas les vins indigènes existent partout dans le 
monde et sont un symbole de résistance et aussi de rareté.
Un cépage autochtone combiné au travail du vigneron sur un terroir et un climat 
bien spécifiques est une équation intéressante.
C’est précisément l’histoire de ces vins-là que nous souhaitons écouter, partager 
et célébrer.

le coup de coeur  vin blanc avec macération
Les vins dits orange ont été la curiosité de l’édition 2022 mais plus qu’une 
tendance, ils sont également une véritable philosophie pour certains vignerons 
et sont issus de pratiques ancestrales. Ils triomphent également dans les accords 
mets-vins. Ils gagnent à être connus.

le coup de coeur  première participation

Il s’adresse aussi bien à une première participation d’un pays ou bien d’une région, 
d’une AOC... Une manière de stimuler le goût du challenge des domaines de 
l’hexagone et du monde.
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Le Mondial se veut être le reflet de l’alchimie qui opère aux quatre coins de la planète 
dans ces merveilleux métiers liés à la culture et l’élevage du vin. 

2024

vin effervescent - NOUVEAUTÉ

26

A noter en 2024, première participation de la Géorgie, 
berceau du vin et patrie du vin orange.

Selon le dernier rapport de l’OIV sur l’année 2023 et de nombreux articles presse 
spécialisée, le vin blanc continue d’avoir le vent en poupe et les vins effervescents sont 
également de plus en plus sollicités et ce non seulement en Europe, mais aussi dans le 
Nouveau-Monde et sur les autres continents. 
Les bulles ne sont plus l’affaire d’occasions spéciales mais convoquées plus 
régulièrement par les consommateurs. Alors bienvenue aux Crémants, Champagnes, 
Cava, Sekt et autres sparkling wines de la planète !

Instaurés depuis l’anniversaire des 25 ans en 2023, en plus des distinctions du Grand 
Prix du Jury, des trophées (VINOFED & meilleur Vin sec par catégorie) et des médailles 
(Grand Or, Or, Argent),

3 coups de coeur seront décernés

Le propre du concours a toujours été de capter et de mettre en 
lumière des tendances et la dynamique des vignerons de la planète

10
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L’ORGANISATION INTERNATIONALE DE LA VIGNE 
ET DU VIN : Un patronage prestigieux !
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2011 fut l’année de la reconnaissance du Mondial des Vins Blancs Strasbourg au 
rang deS concours de grande renommée internationale.

Strasbourg Events  s’est conformé aux règles très strictes des concours internationaux 
et le patronage prestigieux de l’OIV a été reconduit pour la 12e année consécutive.

Les concours sont supervisés dans le respect des règles régies par l’OIV.

C’est aussi par ces contrôles que Strasbourg Events est en mesure de garantir aux 
candidats récompensés la reconnaissance à l’échelon international.

Les lauréats pourront apposer sur leurs bouteilles les macarons des médailles obtenues.

PR. DR. MONIKA CHRISTMANN, 

PRÉSIDENTE D’HONNEUR DE L’OIV, 

PRÉSIDERA LES TABLES

DE JUGES

OIV.INT

2024

compléter texte et 
logo 100 ans

e13

2011 fut l’année de la reconnaissance du Mondial des Vins Blancs Strasbourg au 
rang des concours de grande renommée internationale.

Strasbourg events s’est conformé aux règles strictes des concours internationaux 
et le prestigieux patronage de l’OIV a été reconduit pour la 13e année consécutive.

C’est aussi grâce à ces contrôles que Strasbourg events est en mesure de garantir 
aux candidats récompensés la reconnaissance à l’échelon mondial.
Les lauréats pourront apposer sur leurs bouteilles primées le macaron de la 
médaille obtenue.

Centenaire de l’OIV 1924-2024

L'OIV célèbre son centenaire, marquant un siècle de contributions au secteur de la vigne et du vin. C'est 
à travers ses résolutions que l'OIV joue un rôle fondamental dans le secteur. Chaque mois de 2024 une 
résolution qui a marqué la scène vitivinicole sera mise en avant sur le site et les réseaux sociaux.

Composée aujourd’hui de 50 états membres, elle a été créée en 1924 pour faire face aux défis 
auxquels le secteur vitivinicole était confronté à cette époque, notamment la Prohibition et la 
concurrence déloyale entre les vins produits à partir de raisins frais et les vins artificiels 
notamment ceux produits à partir de raisins secs.

11
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Pour la 4e année consécutive, un PRIX 
VINOFED sera décerné au meilleur vin 
sec (entre 0 et 4g de sucre résiduel) sur 
l’ensemble des vins tranquilles mis en 
compétition.
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VINOFED, LA FÉDÉRATION MONDIALE DES GRANDS 
CONCOURS DE VINS ET SPIRITUEUX
Une marque d’excellence !
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Les concours membres sont extrêmement solidaires et sont entrés dans une nouvelle 
dynamique de marketing et de communication impulsée par VINOFED.
Preuve en est, le référencement de tous les lauréats des concours membres de 
Vinofed sur la plateforme internationale : WINE-SEARCHER.COM

Avec son statut d’observateur de l’Organisation Internationale de la Vigne et du 
Vin (OIV), VINOFED collabore à l’élaboration et à la révision de la Norme OIV des 
concours internationaux de vins et spiritueux et des lignes directrices pour l’octroi 
des patronages OIV. VINOFED pratique un audit de chaque Grand concours selon 
des normes rigoureuses.

L’objectif est d’assurer une crédibilité absolue aux résultats des Concours membres 
de VINOFED et de garantir l’authenticité et la haute qualité des vins primés. 

VINOFED donne ainsi aux producteurs l’assurance que leurs produits ont été 
appréciés selon des règles bien définies par des dégustateurs internationaux 
compétents. Elle renforce la confiance du consommateur en lui garantissant la 
qualité des produits primés.

VINOFED.COM

FERNANDO GURUCHARRI, 
PRÉSIDENT DE VINOFED SERA 
MEMBRE DU JURY 
CETTE ANNÉE

2024

5

les plateformes internationales wine-searcher.com & wein.plus - NOUVEAUTÉ

10 ans d’adhésion du Mondial

12

VINOFED.COM

Tous les vins primés des concours membres de VINOFED
sont référencés sur les plateformes

wine-searcher.com et wein.plus
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De nombreux membres de l’Association des Sommeliers d’Alsace feront également 
partie du jury, ce qui note l’intérêt grandissant que portent les diverses instances 
officielles à ce concours.

A noter que le service des vins sera assuré comme chaque année par les élèves du Lycée 
Alexandre Dumas d’Illkirch, mention sommellerie, sous la direction de leur professeur 
Antoine WOERLÉ, Meilleur Ouvrier de France, Maître du Service et des Arts de la Table 
1993 et de Mme Sandrine ZEHNDER, responsable de la formation sommellerie.

Strasbourg Events accueille à l’occasion de cette édition de nombreux représentants 
de l’UDSF, preuve de l’intérêt de l’association à l’égard du Mondial des Vins blancs.

Serge DUBS, Meilleur Sommelier du Monde en 1989 et également Vice-Président 
du bureau de l’A.S.I. (association de la sommellerie internationale) fait partie des 
dégustateurs, membres des jurés et est le parrain de cette 25e édition.

SOMMELIER-FRANCE.ORG

L’Union de la Sommellerie Française

L’Union de la Sommellerie Française est représentée 
dans le cadre du Mondial des Vins blancs Strasbourg.

Cette association, qui a pour but de promouvoir, 
de valoriser, de développer, de perfectionner et de 
protéger l’activité et la profession de Sommelier, va 
apporter un gage supplémentaire de la compétence 
des dégustateurs du concours et de la crédibilité 
des lauréats.

2024

A noter que le service des vins sera assuré comme chaque année par les élèves 
du Lycée Alexandre Dumas d’Illkirch mention sommellerie supervisés par leur 
professeure référente MC sommellerie, Amandine DUMONT et Sandrine ZEHNDER 
professeure de services et commercialisation en restauration.

Véritable soutien depuis la création du concours il y a 26 ans, parrain de l’édition 
de 2023, Serge Dubs commente le vin-étalon de mise en bouche des sessions.

.
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Créée en 1959, soit quatre années après le Diplôme National d’Œnologue, l’Union 
des Œnologues de France rassemble les professionnels du vin titulaires du diplôme 
d’œnologue. 
Le syndicat regroupe aujourd’hui 1 500 œnologues qui ont choisi de rejoindre 
l’Union des Œnologues de France afin d’assurer la reconnaissance et la défense 
de leur profession. Leur voix est portée auprès des instances nationales et 
internationales pour tout sujet touchant à la règlementation du vin et aux enjeux 
de la filière. 

Pour être à l’écoute de ses membres et en prise directe avec l’activité 
professionnelle au quotidien, l’Union des Œnologues de France a mis en place 
une organisation relayée par sept antennes régionales (Alsace, Bordeaux Sud-
Ouest, Bourgogne Centre Est, Champagne, Languedoc-Roussillon, Provence-
Corse-Vallée du Rhône et Val de Loire). Chaque région gère ses propres activités 
(concours de vins, dégustations), organise ses rencontres (conférences techniques) 
assure les contacts avec les organismes régionaux et à tour de rôle, organise le 
Congrès national des Œnologues de France au mois de Mai de chaque année. 

Union des Œnologues de France- Maison des Œnologues 
21-23 rue de Croulebarbe- 75013 Paris

  Œnologues de France

Partenaires :
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2 0 2 3
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L’Union des Œnologues de France
Le syndicat des Œnologues 

OENOLOGUESDEFRANCE.FR

2024

Quelques chiffres bilan 2023
Les Blancs et les bulles du monde

Tendances générales
Quel pays vit actuellement le plus important développement de sa 
viticulture ?

Sources : rapport annuel 2023 de l’OIV : 
https://www.oiv.int/sites/default/files/2024-01/OIV-
FOCUS-2023_Evolution_of_the_world_wine_production_and_consumption_by_colour_0.pdf     

« Monde - La demande et l'offre de vin blanc au niveau mondial ont augmenté 
depuis 2000. La production de vin blanc a augmenté en 2021 de 13 % depuis 
son plus bas niveau en 2002, et a dépassé la production de vin rouge à partir de 
2013. Au début du siècle, le vin blanc représente en moyenne 46% du total 
mondial, alors que ces dernières années, cette part est passée à 49 %. L’un des 
principaux moteurs de cette augmentation est l’essor du vin mousseux.

Production – Les principaux pays qui ont contribué à la croissance au niveau 
mondial sont l'Italie (tirée par le succès mondial du Prosecco), les États-Unis, 
l'Afrique du Sud et l'Australie. Au contraire, certains autres grands pays 
producteurs de vin blanc, comme la France et l'Espagne (respectivement 
deuxième et troisième producteurs de vin blanc au niveau mondial), ont 
enregistré une tendance stable depuis le début du siècle.

Consommation - L'augmentation de la demande de vin blanc est principalement 
tirée par trois marchés importants de vins mousseux : les États-Unis, 
l'Allemagne et le Royaume-Uni. La hausse de la consommation dans ces pays 
compense largement la baisse enregistrée dans les grands pays 
consommateurs de vin comme la France et l'Espagne. »

Le Blanc et les bulles

Si on compare la période 2010-2012 avec la période 2020-2022, on voit que 
parmi les gros pays viticoles ce sont les pays qui ont cru (en %, en termes de 
surface viticole, tous type de raisins confondus) le plus : 
Chine, Inde, Egypte, Nouvelle-Zélande, Pérou, Mexique.

Parmi les pays émergents on signale : Suède, Belgique, UK, Belarus, Vietnam. 
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Parmi les pays émergents, on signale : 
la Belgique, la Biélorussie, la Grande-Bretagne, la Suède et le Vietnam



Construit par la région Grand Est, co-géré par la Chambre de 
Commerce et d’Industrie de Strasbourg, le Groupement des 
Hôteliers-Restaurateurs du Bas-Rhin et l’Éducation Nationale, le 
Centre Européen de Formation et de Promotion Professionnelle 
par Alternance pour l’Industrie Hôtelière (CEFPPA), situé à 
Illkirch-Graffenstaden, est un établissement de formation qui a 
pour mission de contribuer au développement de l’Hôtellerie-
Restauration.
Depuis 1990, cet établissement assure la formation par alternance 
des jeunes dans les métiers de l’Hôtellerie-Restauration.
Plus d’information : CEFPPA.EU

Le CEFPPA

Partenaires :
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de presse
2 0 2 3
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Les partenaires-écoles
Le lycée Alexandre Dumas

Le lycée des métiers de l’hôtellerie et du tourisme Alexandre 
Dumas d’Illkirch Graffenstaden propose une «Mention 
Complémentaire - Sommellerie» qui s’effectue en 1 an. 

Cette spécialisation est accessible après un CAP hôtellerie 
restauration, un bac pro ou encore un bac sciences et 
technologies de l’hôtellerie restauration. 10 à 12 semaines de 
stage sont programmées. 
Depuis 25 ans, le Mondial accueille ces élèves Sommeliers sous 
la houlette de leur professeur Antoine Woerlé et leur permet 
d’acquérir une expérience unique dans un contexte prestigieux. 
Garçons et filles ressortent d’ailleurs avec un diplôme de service 
sommellerie au Mondial des Vins Blancs Strasbourg qui fait leur 
grande fierté!
Plus d’information :  LYCEE-HOTELIER-ADUMAS.FR

L’Académie Internationale des Vins en Alsace
L’Académie Internationale des Vins en Alsace enseigne, 
développe et approfondit l’ensemble des métiers du vin : la 
Viticulture, la Vinification, la Sommellerie, le Management, le 
Marketing, la Communication, la Gestion et la Commercialisation. 

Ce sont les étudiants en préparation du diplôme de dégustateur 
professionnel - le Wine & Spirit Education Trust (WSET), référence 
internationale - qui, en tant qu’observateurs, intégreront pour la 
3ème fois cette année, l’équipe des juges experts du Mondial des 
Vins blancs. Ils noteront les vins dans les mêmes conditions que 
les professionnels, même si leurs notes ne seront pas prises en 
compte dans le résultat du concours, cette expérience sera un 
bel entraînement pour eux.
Plus d’information :  AIVA-EU.COM

2024

L’Académie Internationale des Vins en Alsace enseigne, 
développe et approfondit l’ensemble des métiers du vin : 
la Viticulture, la Vinification, la Sommellerie, le Management, 
le Market ing, la Communicat ion, la Gest ion et la 
Commercialisation.
Ce sont les étudiants en préparation du diplôme de dégustateur 
professionnel - le Wine & Spirit Education Trust (WSET) qui 
sont invités au Mondial depuis de nombreuses éditions.

Construit par la région Grand Est, co-géré par la Chambre de 
Commerce et d’Industrie de Strasbourg, le Groupement des 
Hôteliers-Restaurateurs du Bas-Rhin et l’Éducation Nationale, 
le Centre Européen de Formation et de Promotion 
Professionnelle par Alternance pour l’Industrie Hôtelière 
(CEFPPA), situé à Illkirch-Graffenstaden, est un établissement 
de formation qui a pour mission de contribuer au 
développement de l’Hôtellerie- Restauration.
Depuis 1990, l’établissement assure la formation par alternance 
des jeunes dans les métiers de l’Hôtellerie-Restauration.

Les étudiants partenaires-écoles sont invités aux 5 Masterclasses 

 Le CEFPPA

Le lycée des métiers de l’hôtellerie et du tourisme Alexandre 
Dumas d’Illkirch Graffenstaden propose une «Mention 
Complémentaire - Sommellerie» qui s’effectue en 1 an.
Cette spécialisation est accessible après un CAP hôtellerie 
restauration, un bac pro ou encore un bac sciences et 
technologies de l’hôtellerie restauration. 10 à 12 semaines de 
stage sont programmées.
Depuis 26 ans, le Mondial accueille ces élèves Sommeliers et 
leur permet d’acquérir une expérience unique dans un contexte 
prestigieux. Garçons et filles ressortent d’ailleurs avec un 
diplôme de service sommellerie au Mondial des Vins Blancs 
Strasbourg qui fait leur grande fierté!

Tous les étudiants sont invités aux Masterclasses
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Tous les étudiants 
sont invités aux 
Masterclasses

des 19-20 mars



Le Conseil interprofessionnel des vins d’Alsace, communément 
abrégé CIVA, est l’organisme interprofessionnel de la filière viti-
vinicole des vins AOC (Appellations d’origine contrôlée) d’Alsace. 
Il réunit plus de 950 opérateurs (caves particulières, coopératives, 
négociants). Il assure des missions économiques et techniques à 
la viticulture alsacienne, et de promotion, en France et à l’étranger, 
des vins recevant une AOC reconnue dans la région Alsace.

Le CIVA
#drinkalsace

Le Syndicat des Vignerons Indépendants d’Alsace (Synvira), 
organisation viticole professionnelle créée en 1971, est un 
acteur majeur de la filière viticole alsacienne. Il accompagne 
ses adhérents dans la défense de leur métier et dans le 
développement de leur activité de A à Z en apportant de 
nombreux services professionnels : conseil, formation, défense 
juridique, information, accompagnement commercial.

Le SYNVIRA

Partenaires :

Dossier
de presse
2 0 2 3
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VINSALSACE.COM/FR

ALSACE-DU-VIN.COM

2024

     Accueil des 70 juges internationaux en 2023
au Comptoir des vignerons indépendants 

     Souvenir Masterclasses 2023
                         Jeunes Vignerons Indépendants d’Alsace

Accueil et dégustation assurés par Francis BACKERT Président 
et Alain RENOU Directeur du SYNVIRA  

De gauche à droite :

Alexandre SCHOFFIT
et Adrien STOEFFLER. 

La jeune relève alsacienne avec Serge DUBS, Meilleur Sommelier du Monde 1989
De gauche à droite : Alexandre SCHOFFIT, Adrien STOEFFLER et Léa SCHEBELEN
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L’ANEV, l’Association Nationale 
des Elus de la Vigne et du Vin
L’Association Nationale des Élus de la Vigne et du Vin 
est née le 15 juin 1999 à l’initiative d’une vingtaine de 
parlementaires de circonscriptions viticoles de toute la 
France.

Sa création était une réponse au constat fait par Michel 
Grégoire, ancien technicien agricole et Député de la 
Drôme, qui déplorait l’absence d’un réseau d’élus pour 
représenter les territoires de la vigne et du vin, qui 
partagent pourtant tant de préoccupations et de points 
communs.

S’inspirant d’autres associations d’élus au service des 
territoires, ces élus ont alors décidé de fonder l’ANEV pour 
constituer le réseau des élus du vin, dépassant tous clivages 
politiques et géographiques. L’association regroupe 
aujourd’hui plusieurs centaines d’adhérents, dont une 
grande majorité de communes et d’intercommunalités 
viticoles, ainsi qu’une centaine de parlementaires, des 
régions et des départements.

Les principales missions de l’ANEV
• Exprimer et représenter les intérêts généraux des territoires viticoles ;
• Favoriser la concertation, l’échange et le dialogue entre les élus du vin ;
• Informer les collectivités adhérentes des politiques mises en œuvre par les pouvoirs publics ;
• Et surtout, promouvoir le dynamisme de la viticulture et de ses terroirs.

Pour mettre à l’honneur le monde de la vigne et du vin et représenter au mieux la 
diversité des territoires viticoles, l’ANEV soutient depuis quelques années une sélection 
d’événements, salons et concours, dédiés à la viticulture à travers la France.
Depuis 2021, l’ANEV et le Mondial des Vins blancs Strasbourg sont donc liés par un 
partenariat institutionnel afin de profiter de leur rayonnement mutuel. D’un côté, le 
Mondial des Vins blancs bénéficie d’une visibilité à travers l’ensemble des territoires 
viticoles français représentés à l’ANEV. En retour, il permet à un membre de l’association 
de représenter les élus du vin au sein de son jury, et offre une nouvelle visibilité à 
l’ANEV dans le vignoble alsacien.

Par ailleurs, grâce à ce partenariat, l’ANEV poursuit sa mission de promotion du 
dynamisme et de la vitalité de la viticulture, qui ne peut être mieux symbolisé que par 
la qualité des productions récompensées lors du Mondial des Vins blancs Strasbourg. 

Olivier Sohler, Élu du Vin représente l’ANEV 

en tant que membre du jury du Mondial 

2023.
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Vincent Léglantier, Élu du Vin 
représente l’ANEV en tant que

Jury du Mondial 2024
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Vincent LEGLANTIER, élu du vin et 
secrétaire générale de l’association, 
représentera l’ANEV au jury 



LES MASTERCLASSES 
Ces Masterclasses sont gratuites pour les professionnels du vin et de la 
gastronomie (présentation du N° de Siret)  
Quant aux amateurs éclairés, le tarif appliqué va de 25 à 40 euros selon la 
masterclass.

Alors professionnels, étudiants en cursus viti-vinique ou gastronomique, clubs 
d’oenologie et winelovers venez vivre des moments exceptionnels le dimanche 16 
avril (après-midi) et le lundi 17 toute la journée.

Pour les journalistes interessés, contacter Frédérique Pierré - FéComsi : 
frederique@comsi-france.com

Partenaires :

Dossier
de presse
2 0 2 3

Ouverture des inscriptions aux Masterclasses depuis le 15 mars sur le site internet ! 

mondial-vins-blancs.com/en/masterclasses-program

DIMANCHE 16 AVRIL 

APRES MIDI LIGURIA e i suoi
vini d’AMARE

1H
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CURIE A

14H15 -15H30
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5 sessions

dès le 09 mars 

et pour les exposants égast
Professionnels, étudiants en cursus viti-vinique et gastronomique,
venez vivre des moments exceptionnels avec des experts passionnés !

Pour les journalistes intéressés, contacter directement notre attachée de presse
Frédérique Pierré - agence FéComSi : frederique@comsi-france.com

Focus 
Confrérie Saint-Etienne d’Alsace

Depuis lors, d’importantes transformations ont eu lieu dans ses 
murs, notamment l’aménagement d’une magnifique cave où sont 
entreposées plusieurs dizaines de milliers de bouteilles : 
la célèbre Œnothèque de la Confrérie dont les millésimes les plus 
anciens remontent à 1834.

Des origines qui remontent au  XIVème siècle en font l’une des 
plus anciennes de France.
Tous les 26 décembre, jour de la Saint Etienne, la société des 
notables d’Ammerschwihr, près de Colmar, dont l’un des rôles 
majeurs était l’étroite surveillance de la qualité des vins de la cité, 
se réunissait pour son festin annuel.
Le faste et la magnificence de cet évènement étaient tels que la 
population prit bientôt l’habitude d’appeler cette société « la 
Confrérie Saint Etienne ».

Après une longue période prospère, elle subit après la Révolution 
française un lent déclin et s’éteint en 1848.

Sous l’impulsion d’un groupe de viticulteurs et d’amis du vin d’Alsace, 
animé par Joseph DREYER, 
son Receveur-fondateur, elle ressuscita sous la forme actuelle en 
1947 dans le but de faire connaître et aimer les vins d’Alsace.

En 1973, elle établit son siège au Château de Kientzheim, près de 
Kaysersberg.

CONFRERIE-ST-ETIENNE.ALSACE

Rendez-vous les mardi 19 et mercredi 20 mars à raison de 5 sessions 

credits photos Confreriestetienne
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LUNDI 17 AVRIL

MATIN CASSEZ VOS IDÉES 
REÇUES SUR LES 
VINS D’ALSACE

1H

120

CURIE A

9H30

FRANÇAIS
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LE GRAND CRU 
RANGEN DE THANN. 
ALSACE
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10H30
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SERGE DUBS 
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Vignoble du Rangen de Thann, Grand Cru d’Alsace @visit.alsace
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2024

3 Masterclasses, le mardi 19 mars

2 Masterclasses, le mercredi 20 mars

Animée par le binôme 
Etienne-Arnaud DOPFF, Grand -Maître 2024 de la 
Confrérie Saint-Etienne 
et Olivier SOHLER, Directeur des crémants d’Alsace

Durée : 1H30

A 11H00 - « Toute la diversité des crémants d’Alsace »

A 14H30 - « Découvertes avec les Jeunes vignerons d’Alsace » 

Animée par Gabriella OROSZ experte en vins hongrois

Durée : 1H30

A 11H00 - « Toute la diversité des crémants d’Alsace »

A 14H30 - « En Hongrie, ça pétille aussi ! »

Animée par les jeunes vignerons indépendants d’Alsace 

Durée : 1H30

A 16H30 - « Vous avez dit orange ? »
Animée par Christophe SOUDANT

Durée : 1H30

Animée par le binôme 
Etienne-Arnaud DOPFF, Grand -Maître 2024 de la 
Confrérie Saint-Etienne 
et Olivier SOHLER, Directeur des crémants d’Alsace

Durée : 1H30
de la Confrérie Saint-Etienne 

et Pauline HUSSON, Major, janvier 2024

Le jour de l'intronisation.

Etienne-Arnaud DOPFF, Grand-Maître 2024 

Gabriela OROSZ

@confreriestetienne

 sommellier formateur
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, Sommelier formateur

Grand-Maître 2024 de la

Grand-Maître 2024 de la

,  Experte en vins hongrois

« Découvertes alsaciennes »
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Verrerie RONA

Par l’entremise Edita ĎURČOVÁ membre du Comex de 
VINOFED, juge au Mondial et ambassadrice des verres 
Rona, les verres prestigieux avaient été gracieusement 
utilisés lors de l’édition 2022 et ont conquis les juges et 
organisateurs.

RONA.GLASS
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Edita ĎURČOVÁ, Membre du Comex de VINOFED, juge au 

Mondial et ambassadrice des verres Rona

2024

Collaborations reconduites en 2024

Par l’entremise d’Edita ĎURČOVÁ, Vice Présidente Adjointe
de VINOFED, ambassadrice des verres RONA et juge au 
Mondial des vins Blancs Strasbourg,
les verres sont utilisés depuis l’édition 2022 
et ont conquis les juges et les organisateurs

20

RONA.GLASS



PARTENAIRES & PRESSE 
Nouvelles collaborations en 2023

DRINKS.UA WINETRAVELAWARDS.COM

L’occasion de rappeler que l’Ukraine est aussi un grand pays de vins.
Pour mémoire, parmi les lauréats de l’édition 2021 du Mondial des Vins Blancs Strasbourg  
figure le domaine Prince Trubetskoi qui a remporté une médaille d’argent pour Riesling 
Rhine Limited ordinary white dry 2016.

« Nous sommes très heureux de commencer cette collaboration avec le concours du 
Mondial des Vins Blancs Strasbourg. Ensemble, nous partageons la mission 
importante de contribuer au développement des secteurs du vin et du tourisme et 
de soutenir les différents métiers et acteurs de la filière. » 

Oleksandra Hryorhieva, rédactrice en chef de Drinks et cheffe de projet des WTA.

Les organisateurs remercient vivement les membres de la presse qui via des 
partenariats ou via des relais soutiennent le concours de longue date ou qui 
sont entrés récemment dans le bal du Mondial.
Le Mondial est relayé dans plus de 28 pays avec plus de 350 retombées presse 
et médias (chiffres 2022 de FéComSi agence RP).

Partenaires :

Dossier
de presse
2 0 2 3

Drinks + portail ukrainien et créateur 
des Wine travel Awards
En 2023 Le Mondial débute un partenariat avec 
le portail vinique ukrainien Drink + également 
organisateur des WINE TRAVEL AWARDS.

En solidarité avec les vignerons ukrainiens, 
Strasbourg events réitère la gratuité d’inscription 
à la compétition.
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2024

Collaborations reconduites en 2024

Pour mémoire, lors de l’édition 2023, l’Ukraine a remporté 
4 médailles dont 1 Grand Or et 3 Or. 
Le coup de coeur du meilleur vin orange a été décerné 
au domaine SHABO pour Chardonnay 2017 

et médias (chiffres 2023, agenge RP FéComSi)
Le Mondial est relayé dans plus de 29 pays avec plus de 350 retombées presse

En 2024, en solidarité avec les vignerons ukrainiens, Strasbourg events 
réitère la gratuité d’inscription.

.
________________________________________
Wine Travel Awards 2024 : Explorer les meilleures destinations et expériences
Les Wine Travel Awards, projet global annuel innovant dans le domaine de 
l’oenotourisme poursuit son développement sur le salon Prowein avec un 
événement intitulé «  Tasting Around the Sustainable World » programmé le 
mardi 12 mars 2024, de 14h00 à 15h00.
________________________________________
Le Guide des Wine Travel Awards (WTA) 2022-2023* - le catalogue final des 
membres de la communauté WTA de la deuxième saison WTA, une édition 
imprimée unique sera présentée et distribuée durant le Mondial.
________________________________________
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MERCI À TOUS NOS PARTENAIRES

les résultats seront en ligne le 25 avril  
à partir de 18h sur notre site

WWW.MONDIAL-VINS-BLANCS.COM

PRESSE :         France et International : Frédérique PIERRÉ
tél. + 33 (0) 6 47 94 54 38 / frederique@comsi-france.com

Manifestation organisée par : 
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