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3 & 4 AVRIL 2027
Parc des  

Expositions 
STRASBOURG

2 concours 
Internationaux

Plus d’informations :

Partenaires :



2 CONCOURS INTERNATIONAUX
La reconnaissance de l’excellence viticole

2ÈME ÉDITION29ÈME ÉDITION
Le seul concours au monde 

entièrement dédié à la diversité 
des vins blancs, patronné par l’OIV, 

l’UIOE et membre de VINOFED.

Concours consacré à la diversité 
des vins rouges et rosés des pays
membres de l’Union Européenne  

et du Conseil de l’Europe.

LE JURY
60 juges experts en provenance de 20 pays et des 5 continents, composé d’œnologues,  
de sommeliers d’exception, de cavistes, d’experts en analyse sensorielle, de journalistes  

et blogueurs spécialisés, de VIP du monde viticole, etc.

L’ORGANISATEUR :  
STRASBOURG EVENTS
•	28 années d’expérience  

dans l’organisation de concours 
internationaux de vins.

•	Une vision et une reconnaissance 
européenne et mondiale : les vins qui 
concourent sont issus des 5 continents.

•	Une dynamique d’innovation en réponse 
à l’évolution des goûts et des marchés.

•	Une signature forte : mise en lumière des 
richesses de la filière et une valorisation 
de la notion d’excellence.
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FAITES RAYONNER
votre savoir-faire à l’échelle mondiale

Depuis 1998, le concours Riesling du Monde a évolué pour être aujourd’hui, le Mondial des Vins Blancs 
Strasbourg. Il s’impose comme le seul concours au monde entièrement dédié à toute la diversité des vins 
blancs, patronné par l’OIV (Organisation Internationale de la Vigne et du Vin), l’UIOE (Union Internationale 
des Oenologues) et membre de VINOFED (Fédération mondiale des grands concours internationaux de vins  
et spiritueux). Les lauréats sont promus via une couverture médiatique internationale orchestrée par 
Strasbourg Events et ses partenaires presse et vin dans le monde entier. Plus de 370 retombées presse  
& médias chaque année.

DES DISTINCTIONS  
PRESTIGIEUSES
•	Le Grand Prix du jury pour le meilleur 

vin de toute la compétition
•	Deux prix VINOFED pour le meilleur 

vin sec tranquille et le meilleur vin 
effervescent brut jusqu’à 12g

•	Un trophée Vin Sec dans chacune 
des 13 catégories (de 0 à 4g de sucre 
résiduel/litre)

LES COUPS DE CŒUR 2027

•	Vin effervescent
•	Vin Franc de Pied 
•	Vin blanc avec macération* 
•	Vin issu d’un cépage autochtone
• Vin tranquille désalcoolisé
•	Vin effervescent désalcoolisé
•	1re participation

UN CONCOURS MONDIAL
EXIGEANT ET RECONNU
13 catégories en compétition : 
1 - Chardonnay 
2 - Chenin
3 - Gewurztraminer
4 - Muscat
5 - Pinot Blanc
6 - Pinot Gris
7 - Riesling

8 - Sauvignon
9 - Sylvaner
10 - Viognier
11 - Autre cépage  

    blanc
12 - Assemblage
13 - Désalcoolisé /  

     no low

VINS EFFERVESCENTS 
À L’HONNEUR
De la méthode traditionnelle à la méthode 
Charmat, en passant par les autres procédés 
d’élaboration y compris les vins effervescents 
désalcoolisés, ce concours célèbre toute la 
richesse et la diversité des vins effervescents.

13 CATÉGORIES

EN COMPÉTITION

MÉDAILLES

GRAND OR 
> 93 points

OR 
> 89 points

ARGENT 
> 85 points

30 % maximum de médailles sont décernées, 
selon les normes de l’OIV

*selon l’article OIV - ECO647-220, le vin orange 
  est un vin blanc avec macération.

* + TVA 20% (non applicable pour l’international)
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Tarifs hors taxe 
par vin inscrit 

De 1 à 5 vins inscrits 112 € HT*                                                                                   

De 6 à 10 vins inscrits 102 € HT* 

À partir de 11 vins 97 € HT *

TARIFS 
DÉGRESSIFS 

pour les vins ayant obtenu la meilleure note



2ème ÉDITION
du concours pour révéler les vins rouges  
et rosés d’Europe

La  2ème édition de ce concours entièrement dédié aux vins rouges et rosés des pays membres  
de l’Union Européenne et du Conseil de l’Europe. Rendez-vous les 3 et 4 avril 2027 à Strasbourg, capitale 
européenne et berceau du prestigieux Mondial des Vins Blancs.

6 CATÉGORIES  
EN COMPÉTITION

1 - Vin tranquille rouge
2 - Vin effervescent rouge
3 - Vin désalcoolisé rouge
4 - Vin tranquille rosé
5 - Vin effervescent rosé
6 - Vin désalcoolisé rosé

UNE RÉPONSE AUX TENDANCES 
DE CONSOMMATION EN EUROPE
•	Les vins désalcoolisés, les vins rouges 

plus légers et les rosés structurés 
devraient connaître une croissance  
à deux chiffres ces prochaines années, 
portés par la consommation responsable 
et les nouvelles pratiques culinaires.

•	Le marché européen s’oriente vers une 
diversification des styles et une montée 
en gamme, avec une attention accrue  
à l’origine et aux cépages.

DES DISTINCTIONS  
PRESTIGIEUSES
•	Le Grand Prix du jury 

pour le meilleur vin rouge
•	Le Grand Prix du jury 

pour le meilleur vin rosé

LES COUPS DE CŒUR 2027  
VIN ROUGE ET VIN ROSÉ

•	Vin effervescent
•	Vin Franc de Pied 
•	Vin issu d’un cépage autochtone
•	Vin tranquille désalcoolisé
•	Vin effervescent désalcoolisé

VINS EFFERVESCENTS À L’HONNEUR 
De la méthode traditionnelle à la méthode Charmat, en 
passant par les autres procédés d’élaboration y compris 
les vins effervescents désalcoolisés, ce concours célèbre 
toute la richesse et la diversité des vins effervescents.

MÉDAILLES

GRAND OR 
> 93 points

OR 
> 89 points

ARGENT 
> 85 points

Tarifs hors taxe 
par vin inscrit 

De 1 à 5 vins inscrits 110 € HT*                                                                                            

De 6 à 10 vins inscrits 100 € HT* 

À partir de 11 vins 95 € HT* 

TARIFS 
DÉGRESSIFS 

* + TVA 20% (non applicable pour l’international)

33 % maximum de médailles sont décernées

pour les vins ayant obtenu la meilleure note



Comment participer ?
1re étape : INSCRIPTION jusqu’au 1er mars 2027
• 	 Rendez-vous sur le site www.mondial-vins-blancs.com
• 	 Allez dans la rubrique Inscription > sélectionnez  

“Mondial des Vins Blancs” et/ou “European Red & Rosé”
• 	 Téléchargez le formulaire d’inscription ou inscrivez-vous 

en ligne
• 	 Complétez le dossier en pensant à coller l’étiquette du 

vin inscrit (au verso de la page) et joignez un bulletin 
d’analyse de moins d’un an.

2ème étape : PAIEMENT
3 possibilités : par chèque ou par virement bancaire
(en joignant l’ordre de virement) ou paiement en ligne.

3ème étape : ENVOI DES ÉCHANTILLONS
Date limite de réception 5 mars 2027
Livraison du lundi au vendredi de 9h à 15h

•	 Envoyez 3 bouteilles par échantillon avec étiquetage  
et habillage commercial.

•	 MÉMO : Pensez à joindre les documents originaux  
dans vos cartons.

ADRESSE D’ENVOI :
THEATRE DU VIN
Le Mondial des Vins Blancs Strasbourg
2 rue du Commerce (entrepôt du Théâtre du Vin)
FR- 67640 FEGERSHEIM

Tél + 33 (0)3 88 21 25 72
Email : commandes@theatreduvin.fr

Livraison du lundi au vendredi de 9h à 15h
Plan de livraison sur demande. 

CONTACTS
Strasbourg events
Nicole WILLM
Tél. +33 (0)3 88 37 21 32
nwillm@strasbourg-events.com 

Presse/Médias France et Monde
FéComSi, Frédérique PIERRÉ
Tél. +33 (0)6 47 94 54 38
frederique@comsi-france.com

ADRESSE
Strasbourg events
Mondial des Vins Blancs / European Red & Rosé
Palais de la Musique et des Congrès
Place de Bordeaux 67082 Strasbourg Cedex
Tél. +33 (0)3 88 37 67 67
lemondialdesvinsblancs@strasbourg-events.com

Strasbourg events, acteur de référence sur son territoire, spécialisé dans l’organisation  
de Foires et Salons professionnels et grand publics.  

750 000 visiteurs par an - 250 manifestations accueillies -  50 ans d’expérience
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